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SOBREMESAS

CHOCOLATES

0100120

0154002

0154025

0154015

0154010

0100144

Pannacotta Dolceamore

Pronto Chocolate Mousse

Pronto Creme Caramelo

Pronto Pannacotta

Pronto Tiramisú

SprintDessert Base

PreGel

PreGel

PreGel

PreGel

PreGel

PreGel

Produto em pó para a preparação de pudins, gelatinas e frutas
para fazer uma deliciosa pannacotta de consistência compacta
Produto completo ao qual apenas se junta leite, para preparar
uma mousse de chocolate macia e leve, com um sabor intenso
Produto completo ao qual apenas se junta leite para obter
um ótimo Pudim de caramelo com estrutura perfeita
Produto completo, ao qual se adiciona leite, para preparar
uma Pannacotta cremosa de estrutura densa e compacta 
Produto completo ao qual apenas se junta leite frio, para
preparar rapidamente um Tiramisú com sabor autêntico
Base para fazer sobremesas com diferentes estruturas, para
ser consumido à temperatura da vitrine

Consulte o nosso catálogo de chocolates, onde pode 
encontrar:

COBERTURAS PURAS E SUCEDÂNEO
PRODUTOS PARA FORNO
CREMES PARA RECHEIO
CREMES DE FORNO E CONGELAÇÃO
CREMES DE DECORAÇÃO E COBERTURA
CACAU E CHOCOLATE EM PÓ
GRANULADOS PARA DECORAÇÃO

4x1,5kg

8x1,6kg

8x1,6kg

8x1,6kg

8x1,6kg

8x1,5kg



CREME PASTELEIRO

0100102
0101740

0108096
0108095
0108097
0108098
0108099

0148008
0148101
0148100
0100090
0100095
0148000
0148102

EM PÓ

PRONTO A USAR

Cad Oro Creme
Creme a frio Tropicana

Creme de Limão
Creme sabor Canela
Creme Pasteleiro
Creme Cacau Caribe
Creme Chocolate Avelã Samoa

Creme Vegetal Bravo Crem
Creme Vegetal Master Gourmet
Natas Millac Gold
Pannasú
Pannosa
Preparado com Açúcar
Cooking Cream

PreGel
Norte Eurocao

Progelcone
Progelcone
Progelcone
Eurocao
Norte Eurocao

Master Martini
Master Martini
Millac Gold
PreGel
PreGel
Holé
Pritchitts

Preparação a frio. Estável no forno.
Contém leite. Ideal para forno, congelação, injeção, recheio.

Para recheios e coberturas. Estável no forno e congelação.
Para recheios e coberturas. Estável no forno e congelação.
Coberturas e recheios de todo o tipo de pastéis, bolos, tartes.
Excelente sabor do chocolate com a frescura creme de pasteleiro 
O excelente sabor do chocolate com avelã 

Creme vegetal com açúcar. Para molhos, saladas de frutas, bolos
Creme vegetal sem açúcar, para montar ou cozinhar
Sabor de natas frescas, para montar ou cizinhar
Estabilizante ideal para dar estrutura às natas montadas 
Produto em pó para preparação de natas vegetais
Creme vegetal com açúcar. Para molhos, saladas de frutas, bolos
Para aplicações culinárias (gratinados, estufados, molhos e sopas)

8x1,5 kg
15 kg

3,5 kg
6 kg
6 kg

13 kg
13 kg

12x1 Lt
12x1 Lt
12x1 Lt

8x1,5 kg
8x1,5 kg
12x1 Lt
12x1 Lt

CREME TIPO CHANTILLY

BRILHOS-GELATINAS

0108610
0108691
0108615
0108694
0108690
0108620
0108692
0108622
0108696
0108695
0108617
0108628
0108624
0108693
0108626
0108608
0108607
0108650
0108605
0108606
0108697
0108630

0144530
0144520
0144524
0144056
0144036
0144038
0144042
0144044
0144045
0144046
0144051
0144052
0144030
0144134
0144082
0144092
0144600
0144010
0144003
0144120
0144061
0144068
0144071
0144102
0144100
0144567
0144560
0144540

0100135
0108100
0100174
0100170
0100175
0100172

BRILHOS

GELATINAS

Amarena
Caramelo
Caramelo
Caramelo Dourado
Chocolate
Chocolate
Chocolate Branco
Chocolate Branco
Chocolate Prateado
Framboesa Brilhante
Framboesa Brilhante
Laranja
Limão
Maçã
Morango
Neutro
Neutro
Neutro
Neutro a Frio
Neutro a Frio
Neutro Dourado
Pistachio

Alperce Seco
Ameixa Seca com Caroço
Ameixa Seca Sem Caroço
Amêndoa Caramelizada
Amêndoa Granulada com Pele
Amêndoa Granulada Sem Pele
Amêndoa Granulada Sem Pele Torrada
Amêndoa Granulada Sem Pele Torrada
Amêndoa Laminada
Amêndoa Laminada
Amêndoa Palitada
Amêndoa Palitada
Amêndoa Sem Pele em Cubos
Amendoim com Sal
Caju Frito com Sal
Cocktail de Frutos Secos
Côco Ralado
Miolo de Amêndoa com Pele
Miolo de Amêndoa Sem Pele
Miolo de Avelã com Pele
Miolo de Noz em Metades
Miolo de Noz em Quartos
Miolo de Noz em Quartos
Miolo de Pinhão Importado
Miolo de Pinhão Nacional
Sultanas Nº 9
Sultanas Souradas
Tâmaras com Caroço

Fruttafix
Geloglass
PreGellina Macedonia
Pregellina Nº 2
Pregellina Pastapronta
Pregellina Sprint

PreGel
Progelcone
PreGel
Progelcone
Progelcone
PreGel
Progelcone
PreGel
Progelcone
Progelcone
PreGel
PreGel
PreGel
Progelcone
PreGel
Progelcone
Progelcone
PreGel
Progelcone
Progelcone
Progelcone
PreGel

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Aplicação a frio. Elevada estabilidade evitando a desidratação
Brilho liso e espelhado mesmo com a temperatura do frigorífico

Permite reduzir a humidade de frutas e legumes
Gelatina a frio para decor. espelhadas e conferir brilho às frutas
Para a preservação do fruto por vários dias, evita o escurecimento
Produto em pó, a quente, para obter molhos à base de fruta fresca
Produto em pasta para uso a frio com fruta fresca
Produto fluído, a frio e pronto a usar, para saladas de frutas

3 kg
7 kg
3 kg

3,5 kg
7 kg
3 kg
7 kg
3 kg

3,5 kg
3,5 kg

3 kg
3 kg
3 kg
7 kg
3 kg

13 kg
7 kg
3 kg

6,5 kg
7 kg

3,5 kg
3 kg

12kg
12kg
12kg

2,9kg
12kg

1kg
12kg

1kg
1kg

12kg
12kg

1kg
12kg

12x1kg
12kg
12kg

1kg
12kg
12kg
12kg
10kg

1kg
10kg

6kg
6kg

12kg
12kg
12kg

2 kg
1,2 kg
3,5 kg

2 kg
6 kg

1,1 kg

AÇUCARES

FRUTOS SECOS

0132341
0132200
0132207
0132330
0132305
0132310
0132505

0132506

0132510
0132155

0132005
0132175
0132050

0132051

0132101
0132180
0100137
0132170
0132600
0132605
0132165

Açucar Amarelo
Açúcar em Pó
Açúcar em Pó
Açúcar Fino Branco
Açúcar Granulado Branco
Açúcar Granulado Saquetas
Açúcar Invertido Líquido

Açúcar Invertido Líquido

Açúcar Invertido Pasta
Ascend Trehalose

Dextrose Monohydrate
Fructose em Pó
Glucidex 19 (Maltodextrina)

Glucidex IT38 (Glucose em Pó)

Glucose em Pasta
Inulina Frutafit
Magic Sugar
Maltitol Sweetpearl
Pérolas Açúcar (Nibs)
Pérolas Açúcar (Nibs)
Sorbitol Neosorb P60W

 

Norte

Norte

Norte
Cargill

Roquette

Roquette

PreGel
Roquette

Roquette

 

Líquido ideal para massas batidas, massas fermentadas, massa areada, 
massapão, torrões, confeitaria e gelados
Líquido ideal para massas batidas, massas fermentadas, massa areada, 
massapão, torrões, confeitaria e gelados
Açúcar invertido em pasta branca mole com 80% de matéria seca
Hidrato de carbono especial (dissacarídeo), obtido a partir de amido de
tapioca através de conversão enzimática
Produto em pó doce, sem odor, branco cristalino
Frutose ou levulose, também conhecida como açúcar das frutas
Usada como fonte de hidratos de carbono, como fonte de energia para
fermentação e também para várias funções tecnológicas: textura,
viscosidade, anti-cristalização
Usada como fonte de hidratos de carbono, como fonte de energia para
fermentação e também para várias funções tecnológicas: textura, 
viscosidade, anti-cristalização
O xarope de glucose é usado em doces, gelados e confeitaria
Melhor a textura e sensação na boca em várias aplicações alimentares
Para decorações de açúcar, embelezar gelado e produtos de pastelaria
Ideal para aplicações chocolate, bolos, biscoitos, sobremesas congeladas
Pérolas de açúcar que não derretem no forno e mantêm-se brancas 
Pérolas de açúcar que não derretem no forno e mantêm-se brancas 
Pode ser usado como edulcorante ou como um agente de compressão
em produtos de confeitaria sem açúcar

25kg
20x500g

25kg
10x1kg

25kg
10kg
15kg

6 kg

15kg
20kg

25kg
25kg
25kg

25kg

14kg
20kg

4x2kg
25kg
25kg

3kg
25kg



CORANTES

DESMOLDANTES

0134012
0134022
0134024
0134030
0134032
0134033
0134038
0134039
0134040
0134041
0134050
0134051
0134055
0134056
0134187
0134057
0134058
0134060
0134069
0134070
0134076
0134077
0134078
0134079
0134082
0134085
0134090
0134091
0134110
0134111
0134115
0134117
0134120
0134121
0134132
0134130
0134131
0134165
0134166
0134145
0134140
0134160
0134162
0134179

0158600
0158601

Amarelo Limão Tartarazina
Amarelo Ovo
Amarelo Ovo
Amarelo Ovo Extra
Amarelo Ovo Extra
Amarelo Tartarazina Sancolor
Azul Brilhante P
Azul Brilhante P
Azul Indigo Extra
Azul Indigo Extra
Azul V Extra
Azul V Extra
Branco BT 6821 Sancolor
Caramelo Liquido 823
Carmim Cochonilha Liquido 567
Carvão Vegetal
Carvão Vegetal
Castanho Caramelo
Castanho Chocolate Az
Castanho Chocolate Az
Laranja 85%
Laranja 85%
Laranja Laca
Laranja Laca
Laranja Vivo Extra
Negro
Rosa Bengala Vivo
Rosa Bengala Vivo
Verde A
Verde A
Verde Esmeralda 1104
Verde Laca 1223
Verde Menta A
Verde Menta A
Verde Menta FC Sancolor
Verde Menta Sólido
Verde Menta Sólido
Vermelho 4292
Vermelho 4292
Vermelho Morango Az
Vermelho Morango Extra AZ Sancolor
Vermelho Vivo 4r
Vermelho Vivo 4r
Violeta Amora HL

Trennaktiv PR100
Trennaktiv PR100

E102
E102, E122
E102, E122
E102, E110
E102, E110
E102
E133
E133
E132
E132
E131
E131
E171
E150D
E120
E153
E153

E102, E122, E132
E102, E122, E132
E110
E110
E110
E110
E102, E124
E151, E102, E122, E131
E122, E124
E122, E124
E102, E142
E102, E142
E102, E131, E151

E102, E132
E102, E132
E102
E102, E131
E102, E131
E122
E122
E122
E122
E124
E124
E151, E122

250g
250g

1kg
1kg

250g
1kg
1kg

250g
1kg

250g
1kg

250g
1kg

5 kg
1 lt
1kg

250 g
1 kg

250 g
1kg

250 g
1kg

250 g
1kg

250 g
100 g

1 kg
250 g

1kg
250 g
250 g
250 g

1kg
250 g

1lg
1kg

250 g
250 g

1kg
250 g

1kg
1kg

250 g
250 g

600g
15 L

GELEIAS E RECHEIOS

OVOS

0100143
0108073
0108072
0108071
0168041

0108284
0108281
0108286
0108287
0108282
0108283
0108285
0108260
0108267
0108270
0108273
0108268
0108271
0108269
0108264
0108261
0108262
0108265
0108263
0108266
0108272
0107810
0108577
0108576
0108011
0108013
0108022
0108004
0108032
0108042
0108049
0108180
0108181
0108182
0200857
0108054
0108183
0108059
0108053
0108184
0108185
0108186
0108058

0108106
0108105
0108107

0108193
0108194
0108195
0108192
0108190
0108196
0108197
0108198
0108052

RECHEIOS

MASSAS

GELEIAS

Albumissimo
Doce de Ovo
Massa de Ovo
Massa Dura de Ovo
Ovissimo

Creme Moorea Alperce
Creme Moorea Doce Leite
Creme Moorea Framboesa
Creme Moorea Frutos Bosque
Creme Moorea Laranja
Creme Moorea Maçã
Creme Moorea Morango
Creme Samoa Ananás
Creme Samoa Banana
Creme Samoa Baunilha
Creme Samoa Côco
Creme Samoa Framboesa
Creme Samoa Frutos Bosque
Creme Samoa Gema
Creme Samoa Kiwi
Creme Samoa Laranja
Creme Samoa Limão
Creme Samoa Manga
Creme Samoa Morango
Creme Samoa Pêssego
Creme Samoa Titamisú
Creme Doce de Leite
Doce de Leite Alfajorero
Doce de Leite Decoração
Farciture Damasco
Farciture Frutos Bosque
Farciture Kiwi
Farciture Laranja
Farciture Limão
Farciture Mirtilo
Farciture Morango
Recheio Amora
Recheio Ananás
Recheio Cereja
Recheio Framboesa
Recheio Frutos Silvestres
Recheio Laranja
Recheio Maçã e Canela
Recheio Maçã e Canela
Recheio Manga
Recheio Maracujá
Recheio Mirtilo
Recheio Morango

Brigadeiro Branco
Brigadeiro
Brigadeiro Côco

Ananás
Framboesa
Frutos Silvestres
Kiwi
Laranja
Limão
Manga
Mirtilo
Morango

PreGel
Progelcone
Progelcone
Progelcone
PreGel

Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Norte Eurocao
Mardel
Mardel
Mardel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone

Progelcone
Progelcone
Progelcone

Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone
Progelcone

Preparação simples e rápida de merengue italiano 
Creme à base de ovo ideal para recheios
Massa à base de ovo ideal para recheios e coberturas
Massa pré-cozida, pronta a usar, para elaboração de castanhas
Gema de ovo açucarada e pasteurizada

Creme alperce com 15% aprox.apto congelação e forno
Creme com doce de leite para injecção e forno
Creme framboesa com 15% aprox. apto congelação e forno
Creme frutos bosque com 15% aprox.apto congelação e forno
Creme laranja com 15% aprox. apto congelação e forno
Creme maçã com 15% aprox. apto congelação e forno
Creme morango com 15% aprox.apto congelação e forno
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Creme de cobertura com sabor
Para acompanhar frutas, flans, gofres, sobremesas e crepes
Com bom corte, viscoso e estruturado. Para recheios
Castanho escuro de consistência firme  com corte. Para decoração.
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Para rechear e decorar bolos, semifrios e Pão de Ló
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir
Utilização direta, elevado teor de fruta, para rechear ou cobrir

Utilização direta. Pronto a moldar e servir
Utilização direta. Pronto a moldar e servir
Utilização direta. Pronto a moldar e servir

Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.
Utilização direta. Para coberturas de bolos.

2 kg
6 kg
6 kg
3 kg

1.1 kg

6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg

0,9 kg
7 kg
7 kg

1,15 kg
1,15 kg
1,15 kg
1,15 kg
1,15 kg
1,15 kg
1,15 kg

7 kg
6 kg
7 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg

5,5 kg
6 kg
6 kg

5,5 kg
6 kg

4 kg
3,5 kg
6,5 kg

6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg
6 kg



PASTASBATIDOS SEM GORDURA

MIXES PARA PASTELARIA

BATIDOS COM GORDURA

AROMAS

0114000
0114003
0114005
0114007
0114008
0114010
0114014
0114022
0114020
0114024
0114027
0114026
0114039
0114040
0114055
0114057
0114059
0114060
0114070
0114080
0114090
0114095
0114100
0114110
0114120
0114130
0114140
0114150

0136002
0136004
0136006
0136007
0136010
0136012
0136016
0136032
0136028
0136210
0136230
0136040
0136240
0136045
0136048
0136053
0136054
0136057
0136215
0136270
0136068
0136069
0136064
0136065

0136071
0136072
0136074
0136280
0136085
0136300
0136073
0136078
0136080
0136087
0136089
0136100
0136108
0136114
0136209
0136120

0136008
0136026
0136025
0136090
0134500

0110002
0110011
0110035
0110015
0110022
0110031
0110045

0116010
0116020
0116030

PANNACREMA

AROMAS LÍQUIDOS AROMAS LÍQUIDOS

AROMAS EM PÓ

ZUPPI

PASTAROMA

Pannacrema Amaretto
Pannacrema Amêndoa Tostada
Pannacrema Ananás
Pannacrema Avelã
Pannacrema Banana
Pannacrema Baunilha
Pannacrema Baunilha México Sup.
Pannacrema Café
Pannacrema Café Costa D'oro
Pannacrema Canela
Pannacrema Chocolate
Pannacrema Chocolate Branco
Pannacrema Laranja
Pannacrema Limão
Pannacrema Marc Du Champagne
Pannacrema Marron Glacé
Pannacrema Mascarpone
Pannacrema Menta
Pannacrema Morango
Pannacrema Noz
Pannacrema Pêra Williams
Pannacrema Pêssego
Pannacrema Pistachio
Pannacrema Rhum
Pannacrema Tangerina
Pannacrema Tartufo
Pannacrema Tiramisú
Pannacrema Zabajone

Amêndoa Amarga 19AA-2
Amêndoa Doce 24AA-50
Amora 24MO-040
Ananás 24P-110
Anis Natural 24AN021
Avelã 24AV140
Banana 24PL-090
Baunilha 24va012 1L
Baunilha 8474242 1L
Biscuit
Cacau Natural 15CC3
Café Moka 19CF2
Canela Natural 19CA4
Caramelo Toffee 24TF40
Cherry 8416236
Chocolate 24CHO140
Côco 24CO043
Framboesa 24FB110
Ginja / Cereja 19CH18
Groselha 31/13990
Laranja Califórnia 18N85
Laranja Califórnia 18N85
Laranja Ref. 18N5
Laranja Ref. 18N5

Limão 18L65
Limão 18L65
Limão Messina 18L12
Maçã Soluvel 1MA80
Manga 24MNG-160
Manteiga 31/11647
Maracujá 24FP60
Melão 24MEL60 1L
Menta 19ME3 1L
Morango 24FR440
Morango 502473B
Pêssego 19ML-2
Rum 19RN4
Tangerina Natural 18MD12
Vanex Biscuit 8536653
Whisky 24WH010

Ananás 32P1
Baunilha Nuclearoma 32VA1
Baunilha T7P0504
Morango Nuclearoma 32FR4
Vanilina 27VA1 em cristais 1kg

Zuppi Alchermes
Zuppi Café
Zuppi Chocolate
Zuppi Damasco
Zuppi Frutos Bosque
Zuppi Maraschino
Zuppi Rhum

Baunilha
Laranja
Limão

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Charabot
Firmenich
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Charabot
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Firmenich
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant

Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Firmenich
Dallant
Dallant
Dallant
Dallant
Firmenich
Dallant
Dallant
Dallant
Charabot
Dallant

Dallant
Dallant
Firmenich
Dallant
Dallant

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

PreGel
PreGel
PreGel

Para dar sabor a natas, creme manteiga, ganaches, bombons Produto concentrado não-alcoólico para banhar pão de ló

Aromas concentrados em pasta para dar sabor a produtos de forno

1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg

1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,3 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg
1,1 kg

1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L

200ml
1 L

200ml

200ml
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L
1 L

1 kg
1 kg
1 kg
1 kg
1 kg

1,3 kg
1,3 kg
1,3 kg
1,3 kg
1,3 kg
1,3 kg
1,3 kg

1 kg
1 kg
1 kg

0100110
0100108

0100118

0100113

0100116
0101800

0100109

Flamenco
Pronto Flamenco

Pronto Flamenco

Frollis

Mix para Eclair
Mix para Macarons

Tortino Chocolate

PreGel
PreGel

PreGel

PreGel

PreGel
PreGel

PreGel

Produto em pó para preparação rápida de páo de ló que pode ser enrolado
Produto em pó extremamente versátil para criar pão de ló ou outros
produtos idênticos com a simples adição de água e ovos
Idêntico ao Pronto Flamenco (0100108) mas esta versão é sem glúten

Um produto em pó para criar tortas, bolos, doces e biscoitos adicionando
manteiga e ovos
Produto em pó para fazer Eclairs ou Profiteroles. Juntar apenas água quente.
Mais fáceis e rápidos de fazer, com a simples junção de áqua quente

Produto em pó fazer Petti Gateaux

4x1,5 kg
8x1,5 kg

8x2kg

4x2 kg

8x1,5 kg
4x2kg

4x1,5 kg

SEMIFRIOS

COBERTURAS

0100100
0100107
0100106
0118005
0100119
0100124
0100126
0100121
0100115
0154030
0100128
0100127
0100117
0100142

0100111
0108415
0108406
0108405
0108400
0108401
0108402
0108403
0108410

Charlotte Neutra
Cheesecake Mix
Cremapone
Dolcefreddo Branco
FiordicaGel Chocolate
FiordicaGel Framboesa
FiordicaGel Iogurte
FiordicaGel Morango
Happy Torte
Pronto Semifrio
Soffiopan Iogurte
Soffiopan Neutro
Textura Nordica Gel
Tiramisú Tirapone

Base para Crocante
Cobertura Glacé Finitta
Fondant Líquido Fondaleb
Fondant para Coberturas
Fondat para Bolos
Fondat para Bolos
Fondat para Modelagem
Fondat para Modelagem
Pasta de Açúcar Pronta

PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel

PreGel
Norte
Norte
Norte
PreGel
PreGel
PreGel
PreGel
Norte

Produto em pó para a preparação de mousses de sabores de fruta
Produto completo de alta qualidade para criar cheesecake 
Preparação sobremesas sabor a nata, estrutura tipo mousse, consumir temp.positiva 
Produto em pasta neutro para preparação de sobremesas e semifrios 
Produto para cremes leves: mousses, bavaroises, pannacotta
Produto para cremes leves: mousses, bavaroises, pannacotta
Produto para cremes leves: mousses, bavaroises, pannacotta
Produto para cremes leves: mousses, bavaroises, pannacotta
Para sobremesas. Mantém consistência suave mesmo em temperatura negativa
Produto em pó pronto a utilizar, ao qual se adiciona leite ou natas
Base para sobremesa sabor iogurte, estrutura compacta e do tipo bavaroise
Para sobremesas para consumir em temp.positiva, estrutura compacta
Pó estruturante e adensante para prepar. cremes de bavaroise, geleias e recheios
Sobremesa de mascarpone com uma estrutura tipo mousse, suave e cremosa

Pó que requer apenas adição frutos secos para fazer no forno um crocante
Coberturas lisa para decoração, brilhante e com secagem perfeita
Fondat líquido pronto a usar diretamente, 86% de matéria seca
Ideal para coberturas brilhantes de secagem rápida, recheios e cremes manteiga
Pasta de açúcar pronta para cobrir bolos e para decorações simples
Pasta de açúcar pronta para cobrir bolos e para decorações simples
Ideal para modelar decorações tridimensionais, mesmo que complexas
Ideal para modelar decorações tridimensionais, mesmo que complexas
Pasta de açúcar pronta a usar, ara coberturas, decorações ou em moldes

4x1,5kg
8x1,5kg

4x2kg
2x3kg
4x2kg
4x2kg
4x2kg
4x2kg

8x1,8kg
8x1,5kg
4x1,5kg
4x1,5kg
4x1,5kg
4x1,5kg

4x1,25kg
6 kg

15 kg
15kg

2x3kg
6x1kg
2x3kg
6x1kg

5kg


